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Découvre les métiers
de lavigne et du vin

Nous t’invitons a découvrir les professions de la vigne et
du vin par I'intermédiaire de différentes joutes et activités
illustrant les différentes facettes de ces métiers.

Marie-Thérese Chappaz et Nicolas Jacquier, deux personnalités reconnues du monde
de la vigne et du vin valaisan parraineront la journée.

Ces épreuves se dérouleront par équipe de 3 a 4 jeunes du CO. Chaque équipe sera
coachée par un apprenti viticulteur ou caviste de I’Ecole d’agriculture du Valais.

Tu peux t’inscrire seul ou créer ton équipe avec des amis.
Tu pourras te mesurer sur des épreuves variées, telles que:

- La conduite de chenillette
- La course de barriques

- Le montage d’'un filtre

- La plantation d’'une vigne

- Et bien d’autres que tu découvriras sur place

N’hésite pas a t’inscrire pour participer a la premiére édition de
cet évenement et te retrouver dans la peau d’un professionnel
de la vigne et du vin.

Programme de la journée
du 3 mai 2025

8h
Accueil des équipes et café — tresse pour tous

8h15
Explication des joutes pour les équipes

8h45
Distribution du programme de passage par équipe

9h - 12h30
Epreuves

9h30 - 10h30

Le vignoble du 214 siécle, conférence pour les professionnels de Nadine Pfenninger
- Bridy, cheffe de I’Office de la vigne et du vin et de Laurent Maret, chef de I’Office
des améliorations structurelles

11h = 11h45
Quelle image pour les professions vitivinicoles de demain?
Interview de Marie-Thérése Chappaz et Nicolas Jacquier

12h30
Repas pour les concurrents

13h15
Reprise des épreuves

14h = 15h

Quel vignoble ? et quels vins pour demain?

Table ronde des formateurs en entreprise, des apprentis, avec Marie-Thérése
Chappaz et Nicolas Jacquier

16h
Fin des épreuves

16h30
Proclamation des résultats et verre de I’amitié pour tous



